





1. Menu “Blau”

35€/persona (IVA inclos)

2. Menu “Es furio”

46€/persona (IVA inclos)

3. Menu “Cap sa sal”

55€/plersona (IVA inclos)



Tapas tot per compartir:

Pa de coca acabat de torrar amb fomaquet
Amanida de tomaquet amb alfabrega
Croquetes de pernil iberic

Aletes de pollastre amb un toc picant

Truita amb xorico de poble i allioli

Ensaladilla russa

Canelon de steak tartar

Canelon amb ceps confitats i bechamel

Posire

Cremos de xocolata
Mini lemon pie

Begudes

Vi blanc Boyante (DO verdejo)
Vinegre Sicu (DO Montsant)
(T ampolla cada 3 persones)
Aiguaq, refresc i/ o cervesa

1. Menu “Blau”

35€/persona (IVA inclos)



2. Menu “Es furio”

46€/persona (IVA inclos)

Per compartir

Croquetes de pernil iberic

Tac de salmd marinat lentament amb una emulsio de citrics i alberginia rostida
Xipirons amb cigrons per menjar-los amb cullera

Cloises amb bitxo

Amanida de pebrots confitats amb anxova

Pa de coca torrat al moment amb tfomaquet

Segons a escollir

Escorpora amb tomaquet alcaparrons | vinagreta japonesa
Calamar amb patata trepitjada

Steak tartar al nostre estil amb curri i salsa cremosa

Postres
Pa amb xocolata, oli d'oliva i sal
Cheescake amb coulis de fruits vermells

Begudes

Vi blanc Boyante (DO verdejo)
Vinegre Sicu (DO Montsant)
(1 ampolla cada 3 persones)
Aiguaq, refresc i/ o cervesa



3. Menu “Cap sa sal”
55€/persona (IVA inclos)

Per compartir

Amanida de pebrots confitats amb anxova

Tac de salmd marinat lentament amb una emulsio de citrics i alberginia rostida
Pernil de jabugo amb coca de pa amb tomaquet

Cloises amb bitxo | permil

Individual
Ravioli d'escamarla amb el seu consomé

Segons a escollir

Corball amb esberginia i maionesa de soja

Entrecot reposat de vedella amb patates i sal de mar
Bacalla al pil pil

Postres
Lemon pie
Cremos de xocolata amb stroisel | gelat d avellana

Begudes

Vi blanc Augustus Chardonay (D.O Penedes)
Vinegre Acustic (DO Montsant)

Aiguq, refresc i / o cervesa






