
Primers
Amanida carbassó amb feta i menta

Caneló de rostit tradicional
Sopa de ceba amb farigola i gruyère

Ensaladilla russa amb ibèrics
Verdures a la planxa

Arròs de verdures

Segons
Steak tàrtar amb cremós de mostassa i curri

Ou, patata i Jabugo
Bacallà amb crema de pèsols i pèsols de temporada

Pollastre rostit amb prunes
Botifarra negra amb cigrons guisats

Peix de la llotja (+ 6.60 €)
Filet amb cremós de patata trufada i salsa Escoffier (+ 5.50 €)

Postres
Tarta Tatin

Postres casolanes del dia
Fruites de temporada

Begudes
Copa de vi, cervesa, refresc o aigua

El vi del mes:
Acustic Montsant. (supl. 2€)

27€ (IVA inclòs) I Begudes incloses en el Menú Migdia



Vino del mes:
Acustic Montsant. (supl. 2€)

Primeros
Ensalada calabacín con hecho y menta 

Canelón de asado tradicional 
Sopa de cebolla con tomillo y gruyère

Ensalada rusa con ibéricos
Verduras a la plancha

Arroz de verduras 

Segundos
Steak tartar con cremoso de mostaza y curry

Huevo, patata y Jabugo
Bacalao con crema de guisantes y guisantes de temporada 

Pollo asado con ciruelas 
Butifarra negra con garbanzos guisados

 Pescado de la lonja (+6.60€)
Solomillo con cremoso de patata trufada y salsa ecoffier(+5.50€)

Postres
Tarta Tatin

Postres caseros del día
Frutas de temporada

Bebidas
Copa de vino, cerveza, refresco o agua

27€  (IVA incluido)  I Bebidas incluidas en el ‘Menú Migdia’


